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| | [ ¥ TECHNIQUES DU TOUR
BOULANGERIE
BOULANGER L BOULANGER EN BOULANGERIE ~
& Q SPECIALISEE ET EN PATISSERIE > -
PATISSIER CHOCOLATERIE pATISERIE ~ (f  FRTISSIER BLACIER VENTE
CONFISERIE DE BOUTIQUE CONFISEUR TRAITEUR
CAP Cs* BAC PRO BTG
EQUIPIER POLYVALENT VENDEUR-CONSEIL METIERS DU COMMERCE TOURISME
BOUCHERIE CHARCUTERIE TRAITEUR DU COMMERCE EN ALIMENTATION ET DE LA VENTE
*
CAP e BP
VENTE-CONSEIL
( BOUCHER EN BOUCHERIE BOUCHER
Eﬁncureme L5
TRAITEUR FABRICATION TRAITEUR
IF/III-}II:GTJENANI:E aﬁﬁqﬁaﬁgm
CAP CAP BP BAC PRO
PPRODUCTION ET SERVICE ( CUISINE ( ARTS DE LA CUISINE CUISINE OES VERICULES AUTOMOBILES OES VERICULES AUTOMOBILES
EN RESTAURATIONS
TITRE A FINALITE PRQ ; :
} TITRE A FINALITE PROD
CAP BP < AN EAPERT APRES-VENTE < RECEPTIONNAIRE APRES-VENTE
COMMERCIALISATION ARTS DU SERVICE
EI\ EEE%‘EISCTE\SU%'}\ m]TEL ET COMMERCIALISATION
EN RESTAURATION TITRE PRO
CONTROLEUR TECHNIQUE
«CAP:1ou 2 ans
!F y *CS :1an (anciennement Mention Complémentaire)
- ‘ «BP:2ans
li (._Q/ Centre de Formation d’Apprentis Interconsulaire de I'Eure . BOC Pro 12 -O},I 3 ans . '
APPRENDRE | 415,55 06 53 77 o103 350 0 03 o out Ce0e [Jitre a finalité pro:: de 12.a 21 mols
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« BTS:2 ans



