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Concours, passion et découverte métiers :
Bienvenue a la JPO du CFAie!

Le samedi 14 mars 2026, un esprit de compétition va envahir le CFAie de Val-de-Reuil. A
l'occasion de la seconde journée portes ouvertes de I'établissement, les apprenants de
plusieurs métiers participeront a des concours. Pour les apprentis du CFAie, challenge accepté!
En paralléle de ces démonstrations trés concrétes qui illustrent I'exigence et la richesse de
ces métiers, les nombreux visiteurs attendus pourront une nouvelle fois mesurer I'excellence
et la diversité des formations proposées au CFAie.

Quand I'impressionnisme fleurit au CFAie

Le centre de formation accueille la sélection départementale du concours MAF Fleuriste, sous le signe de
laromance et de la lumiére. Inspirés par l'univers de Pierre-Auguste Renoir, les 3 jeunes talents disposeront
de 3h30 pour réaliser :

P un bouguet a la main au style décoratif flou, inspiré du tableau "Femme a l'ombrelle dans un jardin"

» une ombrelle revisitée en composition florale

P un arrangement piqué, imaginé comme centre de table d'un déjeuner a la campagne

Un défi artistique ol technique, harmonie des couleurs et Emotion s'entrelacent pour faire éclore l'esprit
de Renoir dans chaque pétale.

L'esprit cdes Jeux, la passion du pain

Le fournil du CFAie va se transformer en véritable aréne boulangére. Huit apprentis CAP Boulangers
participeront au concours interne de I'établissement "I'Art et la Maniére". Cette année, les apprentis
rivaliseront d'originalité sur le theme des Jeux Paralympicues d'hiver 2026.

Pendant7h30d'épreuveintense,ilsrepousserontleurslimitespourdonnervieadescréationsappétissantes:
P pains de tradition (couronnes bordelaises, baguettes classiques et fantaisie, pains et déclinaisons de
petits pains)

P pains de campagne fagonnés sous trois formes distinctes, viennoiseries en pate feuilletée (croissants
courbés bicolores, pains au chocolat, pains suisses)

P pains au lait (brioches a téte, baguettes viennoises, tresses)

P travail artistique au pochoir

Précision des gestes, créativité des formes, maitrise des fermentations : ici, chaque détail compte. Avec ce
concours, la boulangerie devient un vrai spectable assuré par les apprentis du CFAie.
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Escapade patissiére japonaise

C'est un voyage au Japon qui attend les apprentis patissiers du CFAie lors de cette journée portes ouvertes.
Pour le concours "I'Art et la Maniére", les 10 jeunes CAP Patissiers travailleront sur I'Exposition Universelle
d'Osaka. Leur objectif : créer des patisseries mélant technicité francaise et esthétisme japonais.

Au cours d'une épreuve de 6h30, ils devront faire preuve de rigueur, de précision et d'inventivité a travers
des réalisations exigeantes::

» un mille-feuille praliné et des chaussons garnis salés fagcon traiteur

P des entremets bavarois aux fruits

P un spectaculaire présentoir en sucre et nougatine en lien avec le théme

Un véritable voyage gustatif ol chaque élément aura son importance pour émerveiller le jury.
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lachance d'explorer le campus de Val-de-Reuil et ses
5 500 m2 de laboratoires de pratique et rencontrer
l'ensemble des acteurs qui font son quotidien.

CFAle de Val-de-Reuil

Pour 2026, cette journée portes ouvertes
représente la derniére opportunité de
s'immerger dans ces péles métiers un samedi.
Pour la suite de Ilannée, ['établissement
accueillera les familles les mercredis 8 avril et
6 mai, de 17h & 20h. Ces rendez-vous en soirée
offriront aux familles et futurs apprentis la possibilité
de se renseigner sur les plus de 30 formations
proposées au CFAie.

HOS FORMATIONS ©

I TEE—T = |

A PROPQOS DE LAIDAMCIE - CFAIE

Le CFAie propose plus de 30 formations par apprentissage dans les métiers de la boucherie charcuterie
traiteur, de la boulangerie patisserie chocolaterie, de la fleur, de la mécanique automobile, de la coiffure, de la
vente et des métiers de la restauration.

La gouvernance du CFAie est assurée par la CCl Portes de Normandie, la Chambre de Métiers et de I'Artisanat
Normandie ainsi que par les organisations professionnelles.

Le CFAie se situe par sa taille parmi les plus importants CFA de France. Il forme environ 2 200 apprentis
chaque année. Le CFAie dispose également d'un internat qui accueille 650 jeunes chaque année et met 3
disposition des transports, fréquentés par 1 300 apprentis.
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